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Samuel, Jacques et Lucie Clavien

Vignerons-œnologues
Route de Planige 15

3973 Venthône 

Vins de Venthône
AOC Valais
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Boire peu mais bon,
boire pour avoir de l’esprit

et non pour le perdre.

_____

Wenig - aber gut!
Lieber geistvoll trinken

als sich sinnlos betrinken.

Contact / Kontakt :

Tél et Fax : 027 455 28 15
Portable : 079 220 56 22
E-mail : info@cavedelapierre.ch
Internet : www.cavedelapierre.ch



Votre commande / Ihre Bestellung 2018

75 cl      Fendant .................................     12.–   ................
             Johannisberg ..........................     14.–   ................
             Chardonnay ...........................     16.–   ................
             Petite Arvine ..........................     17.–   ................
             Païen ......................................     17.–   ................
             Muscat ...................................     15.–   ................
             Dôle Blanche .........................     14.–   ................

             Dôle .......................................     13.–   ................
             Gamay (vieille sélection) ........     14.–   ................
             Pinot Noir .............................     14.–   ................
             Cornalin ................................     20.–   ................
             Merlot.....................................     17.–   ................
             Syrah .....................................     17.–   ................

             Chardonnay flétri ...................     24.–   ................

37,5 cl   Fendant .................................     6.50   ................
             Johannisberg ..........................     7.50   ................
             Chardonnay ...........................     8.50   ................
             Petite Arvine ..........................       9.–   ................
             Païen ......................................       9.–   ................
             Muscat....................................       8.–   ................
             Dôle Blanche .........................     7.50   ................

             Dôle .......................................       7.–   ................
             Gamay (vieille sélection) ........     7.50   ................
             Pinot Noir .............................     7.50   ................
             Cornalin  ...............................     11.–   ................
             Merlot ....................................       9.–   ................
             Syrah .....................................       9.–   ................

             Chardonnay flétri ...................     14.–   ................

150 cl    Dôle .......................................     35.–   ................
             Gamay (vieille sélection) ........     38.–   ................
             Pinot Noir .............................     38.–   ................
             Cornalin ................................     49.–   ................
             Merlot ....................................     43.–   ................
             Syrah .....................................     43.–   ................

50 cl      Marc de Dôle .........................     20.–   ................
             Eau-de-vie de lie ....................     20.–   ................

75 cl       Fendant ....................................................      12.–   
              Johannisberg ............................................      14.–   
              Chardonnay .............................................      16.–   
              Petite Arvine .............................................      17.–   
              Païen ........................................................      17.–   
              Muscat .....................................................      15.–   
              Dôle Blanche ............................................      14.–   

              Dôle .........................................................      13.–   
              Gamay (vieille sélection) ...........................      14.–   
              Pinot Noir ................................................      14.–   
              Cornalin ...................................................      20.–   
              Merlot .......................................................      17.–   
              Syrah ........................................................      17.– 

              Chardonnay flétri .....................................      24.–   

37,5 cl    Fendant ....................................................      6.50   
              Johannisberg ............................................      7.50   
              Chardonnay .............................................      8.50   
              Petite Arvine .............................................        9.–   
              Païen ........................................................        9.–   
              Muscat ......................................................        8.–   
              Dôle Blanche ............................................      7.50   

              Dôle .........................................................        7.–   
              Gamay (vieille sélection) ...........................      7.50   
              Pinot Noir ................................................      7.50   
              Cornalin  ..................................................      11.–   
              Merlot ......................................................        9.–   
              Syrah ........................................................        9.– 

              Chardonnay flétri .....................................      14.–   

150 cl     Dôle .........................................................      35.–   
              Gamay (vieille sélection) ...........................      38.–   
              Pinot Noir ................................................      38.–   
              Cornalin ...................................................      49.–   
              Merlot ......................................................      43.–   
              Syrah ........................................................      43.–   

50 cl       Marc de Dôle ...........................................      20.–   
              Eau-de-vie de lie .......................................      20.–   

Prix courants / Preisliste 2018

TVA 7.7% incluse / inkl. 7.7% MWStTVA 7.7% incluse / inkl. 7.7% MWSt

Conditions de vente :

Prix départ cave, TVA 7.7% incluse
Paiement comptant : 3% en vin; net à 30 jours
Frais de port : 17.- par carton de 12 bouteilles;
franco domicile dès 48 bouteilles (75cl)

Emballage :
12 bouteilles de 75 cl
18 bouteilles de 37.5 cl

Verkaufsbedingungen :

Preise ab Keller, MWSt 7.7% inbegriffen
Bei Barzahlung: 3% in Wein; rein netto 30 Tage
Beteiligung an den Speditionskosten : 17.- pro Karton 
à 12 Flaschen; portofrei ab 48 Flaschen (75cl)

Verpackung :
12 Flaschen à 75 cl.
18 Flaschen à 37.5 cl.

Accès / Zufahrt

Ce que nous préférons,
c’est le contact direct avec notre clientèle.

Il suffit d’annoncer votre passage.
____

Wir bevorzugen einen direkten Kontakt mit unseren
Kunden. Teilen Sie uns mit, 

falls Sie vorbeikommen.
✂


