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Le respect

des vignes

» «La vigne est une chance
qui se mérite...» Clest tout le
mérite de Jacques Clavien de
Vavoir 81‘01}0 uée. Sur le co-
teau de Venthone, la Cave de la
Pierre témoigne qu'une entre-
prise saine est le résultat d'un
état d’esprit qui ne doit rien 4
Vopportunisme. Et que le vin
n'est pas lobjet d'un quelcon-
ue enjeu commercial manipu-
able a merci.

A contre-courant des modes,
Jacques Clavien navigue seul.
Ses parents produisaient en
gros et livratent en vrac le pro-
duit de 3 ha & cheval sur frois
zones. Quand il reprend le do-
maine, les vignes familiales
tournent casaque. Bien avant
que l'économie witi-vinicole
valaisanne ne ressente les pre-
miers effets de son insouciance,
Jacques joue en solo sur «le res-
~ect du produit vivant». Il fera
partie de Déquipe pionniére

ui, dans le sitlage d’Augustin
chmid, amorce la culture in-
tégrée. ,

Membre de la premiére heure
de Vitival, il partage alors avec
-une poignée d’idéalistes — du
moins les considére-t-on
comme tels ¢ Vépogue — la con-
viction que l'euphorie est mau-
vaise conseillére, quand elle fa-
vorise les records de producti-
vité et induit une
auto-indulgence de la profes-
sion envers ses propres jaibles-
ses,

D’entrée de jeu, Jacques Cla-
vien décide de ne rien laisser
au hasard. Ni sur sol, ni sur
cep, ni en cave. Diversifie ses

cépages, égrappe oavant les
consignes, équipe sa cave de
cuves destinées 0 'élevage de
spécialités. Surtout, il serrve les
ents; passer du vrac intégral &
la bouteille intégrale, unique-
ment destinée & une clientéle
privée qui reste ¢ trouver et &
convaincre, est d’autant moins
simple que le vigneron-cenolo-
gue“ de Venthéne n'est pas
omme de compromis.

Fidéle a la fl(te

«Pas caméléon, dit-il; je
n'entends pas céder qux mo-
des. Je ne fois que les vins que

Faime, ¢ partir de vignes et de

méthodes dont je suis con-

Jacques Clavien.
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w'elles sont bonnes.»
De la méme maniére, il décide
de ne pas ajouter & lo confu-

vaincy

sion qui régne sur le marché
des volumes et des formes, et de
s’en tenir o la fldte valaisanne.
Mais innove en matiére de mo-
des culturaux. Parce qu’il tra-
vaille seul ses 3 ha, il passe du
gobelet & la vigne palissée:

«Neuf cents heures de travail/-

hectare contre mille cing cents,
mécanisation plus acile,, ven-
dange moins pénible.» C
seule concession compatible

z

est la~

avec ses exigences qualitatives. .

Avec le méme souci de per-
fectionnisme

Jacques Clavien,

soigne ses relations humaines.”

On ne passe pas_commonde.’

anonyme & la Cave de la
Pierre: le patron tient ¢ accom-
pagner ses vins jusqu’au bout,
a les présenter séparément a
chacun de ses clients selon leur
sensibilité, o _les commenter.
Par passion de son métier, et
parce que la curiosité est par-
fois bonne conseillére. Il jauj
étre un peu sorcier pour gevi-
ner que le bouquet et la char-
pente de son pinot noir de Ven-
thone sont lexpression d'un
mystérieux mariage de pinots
Qverlin (sélection allemande),
de Wadenswil et de Bourgogne,

o

vinifiés séparément et assem-

blés une fois leur élevage
achevé. ' o

Lauréat du premier certifi-
cat Vitival en production inté-
grée délivré en 1991, membre
de la Confrérie valaisanne des
vignerons-encaveurs Saint-
Théodule, Jacques Clavien

garde le profil discret. «Si je.

respecte mes vignes, dit-il, c’est
ue je veux POUVOLT, un jour,
es transmettre 4 mes enfants
la téte haute.»

M. D.



